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INSALATA MISTA
MIXED SALAD

INSALATA DI YEGETALI COTTI A BASSA TEMPERATURA
SOUS VIDE VEGETABLES

GRIGLIATA DI RADICCHID
GRILLED VEGETABLES

PATATE FRITTE AMARCORD
AMARCORD FRIES

CAVOLO ROSSO ALL'ACETO BOLLITO AL PEPE
RED CABBAGE SEASONED WITH VINEGAR BOILED IN BLACK PERPER
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: DESSERT

ZUPPA INGLESE AL TRANCID
TRIFLE

" PANNA COTTA ALLD ZENZERD
PANNA COTTA WITH GINGER

TORTA DI MELE
TALIAN APPLE CAKE

TIRAMISU
TIRAMISI

MACEDONIA
FRUIT SALADE

ANANAS MARINATO ALLD ZENZERDO
PINEAPPLE MARINATED WITH BINGER

GELATI
CE CREAMS

CHER VALENTINO PREPARA A MANO TUTTE
LE PASTE FRESCHE DET, MENT
I SEMPRE DISPONIBILE LA SALSA AL POMODORO
E 1L RAGU CLASSICO
CHIEDETE A COSTANTINO
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LLINFORMAZIONI CIRGA LA PRESENZA DI SOSTANZL 0 INBREDICTI CHE PROVOCAND ALLERGIC SOND DISPONIBILI RIVOLBENDOS AL PCRSOHALE DI STRVIZID
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- ANTIPASTI . [ CLASSICI
POLPO CROCCANTE A BASSA TEMPERATLIRA CREMA DI PATATE E BALSAMICO PARMIGIANA DI CARCIOFI
CRISPY OCTOPUS AT LOW TEMPERATLIRE, CREAM OF POTATOES AND BALSAMIC OF MODENA ARTICHOKE PARMIGIANA
SALMONE MARINATO IN CASA, BURRD E PANE CALDD GRAN FRITTD AMARCORD SCAMPI GAMBERI CALAMARI E CIPS
GRAYLAX SALMON WITH SALTED BUTTER AND WARM BREAD FRIED AMARCORD STYLE, SCAMPI, PRAWNS, CALAMARI AND CIPS
CARCIOF| E CALAMARI FRITTI PENNE ALL'ARRABBIATA
FRIED ARTICHOKES AND CALAMARI PENNE PASTA WITH ARRABBIATA SAUCE
TAGLIERE DI AFFETTATI BRUSCHETTA ALL'DLID NUOVO , GORGONZOLA DOP E NOCI SPAGHETTI MANCINI ALLA CARBONARA O CACID E PEPE
[TALIAN PROSCIUTTO AND SALAMI WITH BRUSCHETTA, GORGONZOLA CHEESE AND WALNUTS SPAGHETTI MANCINI WITH CARBONARA OR CHEESE AND PEPPER
ZUPPA DI AZUKI, MAIS E CIPS DI PARMIGIAND CALAMARI ALLA PIASTRA CON PATATE AL PESTO DI POMODORI SECCHI 12
AZUKI SOUP, CORN AND PARMESAN CIPS GRILLED CALAMAR! WITH BOILED POTATOES AND DRIED TOMATD PESTO
DLUE UOVA BID E TARTUFD NERD . W AN
TWD FRIED ORGANIC EGGS WITH BLACK TRUFFLE ® I M " A \ E &l *
L'INSALATA DI PUNTARELLE E CARCIOFI CON SALSA DI ACCIUGHE DEL CANTABRICO E GRANA ZUPPA DI CIPOLLE 12
ARTICHOKE SALAD AND CRUNCHY CHICORY WITH ANCHOVY CREAM AND PARMESAN FLAKES ONION SOUR
o PH]“I p] \TTI 5 . ROGNONCINO TRIFOLATO 12
= 1) i ® KIONEY ALLA MILANESE
TRIPPA ALLA MILANESE 12
RISOTTO CARNAROLI DELLA LOMELLINA MOTTE CON PORCINI E TARTAR DI GAMEBERI ROSSI MILANESE TRIP
LOMELLINA CARNARDLI RISOTTO WITH PORCINI MUSHRODMS AND RED PRAWN TARTAR
& [OSSDBLCO E RISDTTO 15
FETTUCEINE DI FARINA DI CASTAGNE AL RAGU DI CINGHIALE AL GINEPRD 0SSOBLIC AND RISOTTO
CHESTNLT FLOUR FETTUCCINE HANDMADE PASTA WITH ILD BOAR RAGOLIT AND JLINIPER
COTOLETTA ALL MILANESE VESTITA 15
GNOCCHI FATTI IN CASA. CREMA DI GORGONZDLA PORRO E PANCETTA CROCCANTE COTOLETTA ALL MILANESE - DRESSED DR NAKED!
HOMEMADE GNOCCHI, GORGONZOLA CREAM. LEEK AND CRISPY BACON
& (' 3
MEZZE MANICHE MANCINI AL MARE D'INVERND R ] bt
MEZZE MANICHE PASTA WITH FISH SAUCE IN WINTER
COSTATA DI MANZO ALL'AMARCORD AROMATIZZATA ALLA MEDITERRANEA, CON CIPOLLE ROSSE E
SPAGHETTI MANCINI AL PESTO SICILIAND BROCCOLI AL PEPE 70
SPAGHETTI MANCINI WITH SICILIAN PESTO MEDITERRANEAN-STYLE BEEF RIB, RED ONIONS AND BROCCOLI WITH PEPPER
BRISKET A BASSA TEMPERATLRA GLASSATD DI SPEZIE E SALSA BARBECLE
CON PATATE E FRITTE E CAROTE GLASSATE 14
0GNI PRIMO PIATTO E DISPONIRILE AL POMODORD RAGI SPIGY BRISKET, BLAZED BARBECUE SALICE SERVED WITH FRIED POTATOES AND CARROTS
CHODSE YOUR SALCE AS YOL PREFER. ALWAYS AVAILABLE- TOMATO 0 RAG
GANASSIND DI MANZO ALLA BIRRA CON FUNGHI TRIFOLATI 14
BEEF CHEEK MARINATED IN ITALIAN BLONDE BEER, COOKED FOR 32 HOURS AND SERVED IN ITS SAUCE WITH SAUTEED MUSHROOMS
TRANCID DI BACCALA FRITTO IN PASTELLA DI BIRRA ALLA CURCLMA 15
o0 FRIED CODFISH IN TURMERIC BEER BATTER 0250
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